
Lebendiger Boden und wache Pflanzen 
weisen uns den richtigen Weg und geben 
uns die notwendige Inspiration, wie wir mit 
ihnen und miteinander umgehen sollen.

Pflanzen haben ein Gedächtnis, um diese 
Genetik zu bewahren, selektionieren wir 
Reben aus unseren uralten Weingärten.

Wir arbeiten in überschaubaren Strukturen 
nach biodynamischen Richtlinien.

Josef Umathum

Donnerstag, 01.12.2011 19.30 Uhr
Degustationsmenü mit Josaf Umathum

Restaurant Hirsch, Oberdorf / Langenargen

Weingut Umathum, 
Neusiedlersee - Österreich

Amouse bouche
Welschriesling Mauersteig 2010

✷ ✷ ✷

Fischkrautwickel von Zander & Forelle
an Kräuterschaumsößle mit Perlgraupenrisotto

Sauvignon Blanc 2011

✷ ✷ ✷

Kokos-Zitronengrassuppe
mit Garnele im Knuspermantel

Roter & Gelber Traminer

✷ ✷ ✷

Medaillons aus der Rehkeule
mit Rahmwirsing, Kräuterseitlingen & Schupfnudeln

Zweigelt
St. Laurent

Cuvée Haideboden

✷ ✷ ✷ 

Dessert-Variation

Auslese Chardonnay/Scheurebe

Pro Person EUR 65,00
inklusive Wein, Wasser und Espresso/Kaffee

Bitte reservieren Sie direkt im Restaurant: Tel. 07543 - 93030

Wir freuen uns auf Ihren Besuch

Eva + Wolfgang Tafel


